
作業工程表　（例）　 【牛乳・乳製品除去】　　　　　　　　　　

年 月　 日
汚染作業 非汚染作業 学校・園

調理場

献立名 担当者名
検収 ルウ作り（牛乳） 鶏肉炒める･煮込み･調味 配食･配送

Ａ 手袋

白菜の 中心温度

クリーム煮 〈下処理〉

Ｂ 白菜、人参、玉ねぎ 白菜、人参、玉ねぎ、じゃがいも切り 鶏肉入れ 煮込み・調味 配食･配送

じゃがいも 手袋 手洗い 手袋

エプロン

手袋

エプロン 温度確認

野菜サラダ Ｃ ブロッコリー ブロッコリー切り 茹・冷却 調味 配食・配送

カリフラワー カリフラワー切り 手洗い 和える

残留塩素

濃度測定

缶きり 食器用意 配食

ドレッシングあけ 手洗い 配送準備･積み込み

その他 （Ｄ）
〈アレルギー用

クリーム煮

ムニエル〉

手袋 中心温度

鉄板準備 エプロン

ムニエル Ｅ 鮭下味 バターを溶かす 鮭を焼く 片付け

Ｆ 牛乳数え 小麦粉をまぶす 配食・配送

エプロン・手袋 エプロン・手袋 手洗い

・作業工程表を作成するに当たっては、献立名、担当者名、タイムスケジュール、衛生管理点が記載されていること。

（清掃作業）
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30分 30分 30分

調理衣交換
手洗い
靴の履き替え

アレルギー対応食
○○学校○年○組 ○○○○
クリーム煮（牛乳除去・豆乳代替）
ムニエル（バター除去、サラダ油代替）

【クリーム煮】

煮込み・調味

(豆乳）

【ムニエル】

焼き


