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回   (50こ分)                             2012.2. 1
●小麦粉…… 220g
●純 ココア… 30g
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砂糖……… 60g
バター……200g
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パターを重監でやゎらかく
し、マヨネーズくらいのや

わらかさになるまでまぜる

生IItドぃてリ

古るよ

星抱をラップにくるんで
鴛最輩で10分から20分
休ませる。
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②にココア・郡聾粉をいれ
て、勝っぽさがなくなるま
でまぜる。
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オ‐プンから出したらあみ

の上に並べて、さます

窺贈の売くらいの大きさに
丸める。癸験にあしはなし
て錦べる。
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ル袋に勝秘鳴を入れ

冷めたクッキーを全体にま

ぶしてできあがり !
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